ELOETELEK - APPETIZERS - VORSPEISEN

1.Kjs vitamin saldtatdl -Small Vitamin Salad - Kleiner Fitness-Salat 970 .

(paradicsom, paprika, uborka, fejes salata, kapros joghurtos éntet, reszelt sajt)
(tomato, paprika, cucumber, lettuce, yoghurt dressing with dill hinted with grated cheese)
(tomaten, paprika, gurken, kopfsalat, joghurt soBe mit dill, geriebener kdse)

2.Hortobdgyi palacsinta (1db)-Pancake in “Hortobagy” style (1 piece) - 1050 Ft.
Gefiillte Palatschinken nach Hortobagyer Art (1 Stiick)

(magyar kiilénlegesség-palacsinta hussal téltve, paprikas szésszal)
(Hungarian specialties — pancake stuffed with meat in paprika sauce)
(Ungarische spezialitédt — fleischgefiillte palatschinken)

3.Tatdr beefsteak-Tatar Beefsteak- Tatar 2280 .

VEGETARIANUS ETELEK - VEGETARIAN MEALS - VEGETARISCHE
GERICHTE

4.Vitamin saldtatdl joghurtos ontettel 1270 Ft.
Vitamin Salad with Yoghurt Dressing
Fitness-Salat mit Joghurt SofSe

(paradicsom, paprika, uborka, fejes salata, kapros joghurtos éntet, reszelt sajt)
(tomato, paprika, cucumber, lettuce, yoghurt dressing with dill hinted with grated cheese)
(tomaten, paprika, gurken, kopfsalat, joghurt so8e mit dill, geriebener kdse)

5. Juhtiiréval toltott rintott gombafejek tartdrmdrtdssal 1450 Ft.
Breaded mushrooms stuffed with Ewe-cheese with Tartar suace
Panierte Pilze gefiillt mit Schafskdse mit Tartar Sofle

6.Rdntott gomba tartdrmdrtdssal 1130 Tt
Breaded mushrooms with Tartar Sauce
Panierte Pilze mit Tartar Sofse
Rdntott sajt tartdrmdrtdssal 1350 Tt
Breaded Cheese with Tartar Sauce
Panierter Kdse mit Tartar Sofle

7.Rdntott camembert sajt dfonyaleRydirral 1450 .
Breaded Camembert with Cranberry Jam
Panierter Camembert mit Marmelade aus Moosbeeren
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LEVESEK-SOUPS-SUPPEN

CSESZE

TAL

11.Csontleves finommetélitel
Broth with Noodles
Briihe mit Nudeln

12.Hiisleves finommetélttel, fiissal és z6ldséggel
Broth with Meat, Vegetables and Noodles
Fleischbriihe mit Nudeln und Gemiise

13.Erbleves tojdssal
Consomme with Egg
Kraftbriihe mit Ei

14.Cs6kakfi kolbdszleves
Sausage Soup from CsoRakd
Whrstbriihe nach CséRakder Art

15.Bécsi tdnyérhiisleves ecetes tormdval
Vienna Broth with Pickled Horseradish

Wiener Suppe mit Essig verriihrten Meerretich

16.Gulydsleves
Hungarian Goulash Soup
Ungarische Gulasch Suppe

CUP

BOWL

TASSE

580 Tt

680 Ft.

680 Ft.

730 ¥t

720 Tt

TELLER

830 Tt

930 Tt

1080 Ft.

1080 Tt

1150 Tt
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KORETEK- GARNISH - BEILAGEN

18.Rizs
Rice
Rets

19. ’Vegyes Roret (hasabburgonya, pérolt rizs)
Mixed garm'sﬁ (rice and French fries)

gemisc/ite @ei[age (reis und Pommes frites

)
20.Petrezselymes burgonya

Parsley Potatoes
Petersilienkartoffel

21.Hasdbburgonya
French Fries
Pommes Frites

22.Burgonyafdnk,
Potato Doughnut
Kartoffel- Donat

23.Steak burgonya
Steak potatoes

Steak Rartoffel

24. Zﬁ%ég&ﬁfet (brokkoli, z6ldborsé, sargarépa, kukorica)
Wegeta6[e gamisﬁ @roccoli, green peas, carrots, corn)
gemiise[iei&lge (brokkoli, griinen erbsen,méhren, mais)

25.Vajas brokRoli
Buttered Broccoli
Gebutterter BrokRoli

26. g'rillézett zéldke’gek, (paradicsom, paprika, cukkini, padlizsan, lilahagyma, gomba)

350

390

370

420

450

490

640

610

990

Ft.

Ft.

Ft.

Ft.

Ft.

Ft.

Ft.

Ft.

Ft.

gri[[ec{vegeta(i[e (tomato, white parika,zucchini,eggplant,purple oninon,mushroom)
gegri[[te gemﬁse (tomaten,parika,zucchini,aubergine,rote Zwiebel, pilz)
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SZARNYAS ETELEK - POULTRY DISHES - GEFLUGEL

27.Sajttal, sonkdval toltott csirkemell rintva
Breaded chicken breast stuffed with cheese and ham
Panierte Hiihnerbrust gefiillt mit Kdse und Schinken

28 Almdval, sajttal toltott csirkemell rintva
Breaded Chicken Breast Stuffed with Apple and Che
Panierte Hiihnerbrust gefiillt mit Apfel und Kdse

29.Csirkemell filé Rijevi modra
Chicken Breast in Kiev style
Hiihnerbrust nach Kiever Art

(fliszervajjal, sajttal t6ltétt csirkemell rantva)
(breaded chicken breast stuffed with herbed butter and cheese)
(panierte hiihnerbrust gefiillt mit gerwiirzter butter und kése)

30.Csirkemell filé 6vdri modra
Chicken Filet in Ovdr style
Hiihnerbrust Filet nach Ovdrer Art

(natar csirkemell sonkaval, gombéaval sajttal rasiitve)
(grilled chicken breast melt with ham, mushrooms and cheese)
(hiihnerbrust braten, mit schinken, pilz und kése (iberbackt

)
31.Kdrpdti borzaska
“Kdrpdti Borzaska”
(csirkemell parizsiasan, fokhagymas tejféllel, sajttal)

(chicken breast in Parisian coat with sour cream, garlic and grated cheese)
(panierte hithnerbrust mit saurer sahne, knoblauch und kése)

32.BrokRolival fiistolt sajttal toltott jércemell filé szezdmmagos
Breaded Chicken Breast in sesame seeds coat, stuffed wit

Panierte mit sesame Hiihnerbrust Filet gefiillt mit broRRoli und Rése

33.Spenéttal, juhtiréval toltott pulykamell rintva
Breaded Turkey Breast Stuffed with spinach and ewe cheese
Panierte Putenbrust gefiillt mit spinat und Schaf Quark,

34.Baconba gongyolt pulyRamell érméR siiltalmdval
Turkey Breast medalions wrapped in bacon with fried apple
Putenbreustmedaillons im speckmantel mit braten apfel

1420 Tt

1420 Tt

1490 Ft.

1490 Ft.

1490 Ft.

1420 Tt.
ked cheese

1460 Tt

1390 Ft.
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35.Gombdval, sajttal toltott pulykamell rintva 1560 .
Breaded Turkey Breast Stuffed with Mushrooms and Cheese
Panierte Putenbrust gefiillt mit Pilz und Kdse

36.Sziciliai pulykamell 1560 Ft.
Sicilian Turkey Breast

Sizilianischen Putenbrust

(flistolt sajttal, paradicsommal, oreganoval téitétt rantott pulykamell)
(Breaded Turkey Breast Stuffed with smoked cheese, tomato and oregano)
(Panierte Putenbrust gefillt mit gerducherter Kdse, Tomaten und oregano)

37.CsirRemell Tiikgry modra 1560 Ft.
Chicken Breast in TiiRgry style
Hiihnerbrust nach Tikgry Art

(grillezett csirkemell, paradicsomkarikaval, sajttal rastitve)
(grilled chicken breast melt with tomato and cheese)
(gegrillte Hihnerbrust mit Tomaten und geschmolzener Kése)

38.Csirkemell Murat médra 1610 Ft.
Chicken Breast in Murat style
Hiihnerbrust nach Murat Art

(grillezett csirkemell, fiistolt tarjaval, barnamartassal)
(grilled chicken breast with smoked ham and gravy sauce)
(gegrillte hiihnerbrust mit gerducherter schweinekamm und braune sol3e)

39.Baconba gongyolt csirkemell aszalt szilvdval toltve, dfonya leRydrral 1610 Tt
Rolled chicken breast wrapped in bacon stuffed with sun dried plum served with cramberry jam
Hiihnerbrust im speckmantel mit Backpflaumen gefiillt mit Marmelade aus Moosbeeren

40. Magyaros libamdj steak burgonydval 5990 Ft.
Hungarian Goose liver with steak potatoes
‘Ungarische Gdanseleber mit steak Rartoffeln

(roston stilt ibamaj lecséagyon)
(grilled goose liver on a bed of ,lecso”)
(gegrilltes ganseleber und paprika eintopf)

41. Fokhagymds libamdj steak burgonydval 5990 .
Goose liver with garlic and steak potatoes
Ganseleber mit Knoblauch und steak Rartoffeln

(libamaj szeletek fokhagymaval roston stitve)
(grilled goose liver slices with garlic)
(gegrilltes génseleberschintte mit knoblauch)
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FRISSENSULTEK - PORK DISHES - FRISCH GEMACHTES

47.Gongyolt sertés karaj 1620 .
Rolled Pork Cutlet
Rolled Schweineschnitzel

(Baconba gbngyodlt sertés karaj, flistélt sajttal, pfepperoni paprikaval téltve, fokhagymas tejféllel)
(Pork cutlet wrapped in bacon Stuffed with smoked cheese and pfepperoni pepper with garlic sour cream)
(schweinekamm im speckmantel mit gerducherter Kase und pfepperoni Pfeffer mit Knoblauch und saure Sahne)

48.Betydrpecsenye 1750 Tt

(grillezett sertéstarja hagymas, kolbaszos tojaslepényben)
(neck fillet with fried onion, sausage in omelett)
(schweinekamm in omelett mit zwiebeln und bratwurst)

49.Cigdnypecsenye 1650 Ft.

(pacolt, fokhagymas grillezett tarja kakastaréjjal)
(grilled neck fillet with garlic and Hungarian fried bacon)
(schweinekamm mit knoblauch und speck)

50.Sertésborda Kalocsa modra 1770 Ft.
Pork Cutlet in Kalocsa style
Schweinekotelett nach Kalocsa Art

(natur sertés és natur maj lecséval, silt gombaval)
(grilled pork cutlet and grilled liver with mushrooms and lecso)
(gegrilltes schweineschnitzel und schweineleber mit paprika eintopf und gerésteten pilzen)

51.Sertés tarja parasztosan 1630 Ft.
Neck, Filet in Peasant style

Schweinekamm nach Bauer Art

(grillezett tarja sdlt hagymaval, kolbasszal, kakastaréjjal
(grilled neck filet with fried oninon, sausage and Hungarian bacon)
(schweinekamm mit zwiebeln, wurst und speck)
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52.8ertésmdj rantva 1570 Ft.

Breaded Pork Liver
Panierte Schweineleber

53.Sertésmdj Marshall modra 1570 Ft.
Pork Liver in Marshall style
Schweineleber nach Marshall Art

(roston sertésmaj kakastaréjjal)
(grilled pork liver with hungarian fried bacon)
(gegrillte schweineleber mit speck)

54.85zakdcs bosszija 1590 .

Revenge of the Chef
Rachegericht vom Kjichenchef

(natur sertésborda, chilis hagyméas babos raguval)
(grilled pork cutlet with chili-onion beans ragout)
(gegrillte Schweinefleisch Chili mit Bohnen und Zwiebel-Ragout)

55.Sertésborda Holstein médra 1550 Ft.
Pork cutlet in Holstein style
Schweinekamm nach Holstein Arl

(natar sertésborda, tiikértojassal)
(grilled pork cutlet with fried egg)
(gegrillte Schweinefleisch mit Spiegelei)

56.Rdntott sertésborda 1490 .
Breaded pork cutlet
Panierte Schweinekamm
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Béségtalak - Wooden platter - Gemischte grillplatte

57.Fatdnyéros eqy személyre 3890 .
Wooden platter for one person
Gemischte grillplatte fiir ein personal

(Ciganypecsenye, Hatszin tiikértojassal, Steak burgonya, csalamadé)
(Grilled neck fillet with garlic and Hungarian fried bacon, Grilled Rumpsteak with fried egg, steak potatoes and

Pickled Vegetables)
(Schweinekamm mit knoblauch und speck, Rumpsteak mit Spiegelei, steak kartoffel und Hausgemachter

gemischter Salat mit Essig)

58.K¢ét személyes Bbségtal 4290 Ft.
Wooden platter for two person

Gemischte grillplatte fiir zwei personal

(Sajttal-sonkaval téltétt csirkemell rantva, Ciganypecsenye, Rantott gomba, Hasabburgonya, Rizs,
tartarmartas)

(breaded chicken breast stuffed with cheese and ham, grilled neck fillet with garlic and Hungarian fried bacon,
Breaded Mushrooms, French Fries, Rice and tartar sauce)

(panierte Hiihnerbrust gefiillt mit Kdse und Schinken, Schweinekamm mit knoblauch und speck, Panierte Pilze,
Pommes Frites, Reis, sauce tartare)

59.KlassziR néqy személyes Blségtil 7690 Ft.
Classik wooden platter for four person
Klassiker gemischte grillplatte fiir vier personal
(Sajttal-sonkaval téltétt csirkemell rantva, Ciganypecsenye, Karpati borzaska, Rantott gomba, Rantott sajt,
Hasabburgonya, Rizs, z6ldségkdret, tartarmartas)
(Breaded chicken breast stuffed with cheese and ham, grilled neck fillet with garlic and Hungarian fried bacon,
chicken breast in Parisian coat with sour cream, garlic and grated cheese, Breaded Mushrooms, Breaded Cheese,

French Fries, Rice, vegetable garnish and tartar sauce)
(Panierte Hihnerbrust gefiillt mit Kédse und Schinken, Schweinekamm mit knoblauch und speck, panierte
Hdhnerbrust mit saurer sahne, knoblauch und kése, Panierte Pilze,Panierte Kdse, Pommes Frites, Reis,

Gemdiisebeliage sauce tartare)

60.®Parasztos tdl két személyre 4890 Ft.
Wooden platter for two person in Peasant style

Gemischte grillplatte fiir zwei personal nach Bauer Art

(Csulok Pékné maodra, Rantott maj, Gombaval-sajttal toltott pulyka, Juhtirds galuska, hasabburgonya)
(Knuckle in Baker’s wife style, Breaded pork liver, Beraded Turkey Breast Stuffed with Mushroom and Cheese,

Noodles with Ewe Cheese, French Fries)
(Eisbein nach Pékné Art, Panierte Schweineleber, Panierte Putenbrust gefiillt mit Pilz und Kase, Nudeln mit Schaf

Quark, Pommes Frites)

61.Magyaros tdl Rét személyre 10490Fz.
Hungarian wooden plater for two person
Ungarische gemixhite grillplatter fiir zwei personal
(Bélszin lecséval, libaméjszeletek fokhagymaval grillezve, Grillezett tarja silt hagymaval, kolbasszal, kakastaréjjal,

Steak burgonya, parolt rizs)
(Beef tenderloin setak wiht ,lecsé”, grilled goose liver slices with garlic, grilled pork neck fillet with fried onion

sausage and Hungarian bacon, with Steak potatoes and rice)
(Gegrilltes lendenbraten und paprika eintopf, Gegrilltes gdnseleberschintte mit knoblauch, Schweinekamm mit

zwiebeln, wurst und speck und Steak kartoffel und Reis).
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Marhahusbél készilt ételek -

Dishes made of Beef -

- Gerichte aus Rindfleisch

62.Bécsi szelet
Wiener schnitzel
Wiener Schnitzel

63.Hdtszin piritott gombdval
Grilled rumpsteak with sautéed Mushrooms
Rumpsteak mit gerdsteten Pilzen

64.Hagymds rostélyos
Grilled rumpsteak with fried onion rings
Rumpsteak mit gebratenen Zwiebelringen

65 Afonyds marhasiilt
Cranberry Rumpsteak,

Moosbeeren Rumptseak,

(grillezett hatszin barnamartassal, afonyalekvarral)
(grilled rumpsetak with gravy and cranberry jam)
(rumpsteak mit brauner so3e und moosbeeren marmelade)

66.Bélszin
Steak,

Lendenbraten

67. Magyaros Bélszin
Hungarian Steak,

‘Ungarische Lendenbraten

(Roston slilt bélszin lecséagyon)

(grilled rumpsteak on a bed of ,lecso”)

(gegrilltes lendenbraten und paprika eintopf)

(filet streifen mit pilzen, gurken, senf und sahnesof3e)

1750 Tt

1880 Ft.

1870 Ft.

1950 Ft.

3690 Tt.

3790 Tt
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68.Bélszin Rossini modra 4180 Ft.
Beef tenderloin steak in Rossini style

Lendenbraten nach Rossini_Art

(roston stilt bélszin, siilt libamaj, barna martas, silt gomba)
(grilled tenderloin with fried goose liver, fried mushroom and gravy souce)
(gegrilltes lendenbraten und génsebratenleber mit gerésteten pilzen und brauner sof3e

69.Bélszin Budapest médra 4180 Ft.
Beef tenderloin steak in Budapest style
Lendenbraten nach Budapester Art

(bélszin, gombas, majas, zéldborsés raguval)
(grilled tenderloin with mushrooms, liver, peas ragout)
(lendenbraten mit pilz, leber, erbsen und paprika eintopf)

70.Bélszinérmék zoldbors mdrtdsban 3980 Ft.
Tenderloin medallions with green pepper sauce

Lendenmedalions in griiner Pfeffersauce

(bélszinérmék baconba tekerve, tejszines z6ldbors martassal)
(grilled tenderloin wrapped in bacon with creamy green pepper sauce)
(lendenmedalions im speckmantel mit shanesol3e griiner Pfeffersauce)

KISADAG ETELEK- SMALL PORTION FOOD — KLEINE PORTIONEN

71.Rdntott csirkemell filé 890 Ft.
Breaded Chicken Breast
Panierte Hiihnerbrust

72.Rdntott sertésborda 950 .
Breaded Pork cutlet
Panierte ScheweineRotelett

73.Rdntott sajt tartdrmdrtdssal 790 Tt
Breaded Cheese with Tartar Sauce
Panierte Kdse nit Tartae Sofle

74.Rdntott gomba tartdrmdrtdssal 810 .
Breaded Mushrooms with Tartar Sauce
Panierte Pilze mit tartar Sofie

75.CstiloR PéRné modra hasdbburgonydval 990 .
Knuckle in Baker's wife style with french fries
Eisbein nach Pékné Art, mit Pommes Frites
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KESZETELEK- MEALS- VERTIG ESSEN

76.CsiiloR Pékné médra hasibburgonydval 1890 .
Knuckle in Baker's wife style with French Fries
Eisbein nach Pékné Art, mit Pommes Frites

77.Csornai toltott paprikds jubtiiros galuskdval 1990 Ft.
Stuffed Pork from Csorna with Ewe Cheese Noodles
Schweine Rouladen nach Csorna Art, mit Topfenfleckern aus Schaf Quark,

(gbngydlt sertéshus, fliszeres, gombas daralt hussal téltve, paprikas martassal, juhtarés galuskaval)
(grilled pork stuffed with mushrooms, spicy minced meat and paprika sauce, noodles with Ewe cheese)
(schweine roulade gefiillt mit pilz und gewlirztem hackfleisch und paprika so3e, nudeln mit Schap Quark)

78 Marhaporkilt galuskdval 1720 Tt
Hungarian beef stew with noodles
Ungarisch rindergulasch mit nudeln

79.Sztrapacska juhtiiréval 1470 .
,Sztrapacska” with curd cheese
,Sztrapacska” mit Schaf Quark,

SALATAK ES SAVANYUSAGOK- PICKLES-SALAT

80.Hdizi csalamddé -Pickled Vegetables- 430 Tt
Hausgemachter gemischter Salat mit Essig

81.Ecetes almapapriRa-Pickled Paprika-Paprika mit Essig 470 Tt

82.Uborkasaldta-Cucumber Salad-Gurkensalat 530 ¢t

83.Paradicsomsaldta-Tomato Salad-Tomatensalat 530 Tt

84.Hordos uborka-Cucumber in Barrels-Gurken aus dem Fass 520 ¢t
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DESSZERTEK - DESSERTS - NACHSPEISEN

85.Somloi galuska 780 Tt
Hungarian Sponge Cake
Biscotte mit Nuss, Schokolade, und Schlagsahne

86.Tiirés palacsinta 580 ¥t
Pancake with sweet Cottage Cheese
PfannRuchen mit Quark,

87 Afonyds tirds palacsinta 590 Tt
Pancake with Cranberry jam and sweet Cottage Cheese
Pfannkuchen mit Moosbeeren marmalade und Quark,

88. Tiirds palacsinta vanilia ontettel 620 Ft.
Pancake with sweet Cottage Chesse and vanilian sauce
Pfannkuchen mit Quark,

89.Tiirds palacsinta csoRolddé ontettel 620 Ft.

Pancake with Cottage Cheese and Chocolate Sauce
Pfannkuchen mit Quark und SchoRoladensofSe

90.Nutellds palacsinta 590 .
Pancake with nutella cream
Pfannkuchen mit nutella

91.Di6s palacsinta csokolddé ontettel 660 Ft.
Pancake with Walnut and chocholate sauce
Pfannkuchen mit Nuss und Schokoladensofle

92. Inyenc palacsinta 570 .
Gourmet Pancake
Feinschmecker Pfannkuchen

(baracklekvarral toltétt palacsinta csoki dntettel)
(Pancake with apricot jam and chocolate sauce)
(pfannkuchen gefiillt mit marmelade aprikose und schokoladensol3e)

JO ETVAGYAT KIVANUNK!
ENJOY YOUR MEAL!
WIR WUNSCHEN GUTEN APPETIT!

Uzletvezetd wen Konyhafénok
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